Knoblauch-Krabben mit Zitronen

800 g Shrimps (tiefgefroren)
4 unbehandelte Zitronen

2 Schalotten

3-4 Knoblauchzehen

4 EL Olivenol

1/8 | WeilRwein

4 EL grlner Pfeffer

bunter Pfeffer aus der Miihle
Salz

Tabasco

Shrimps auftauen lassen. Eine Zitrone auspressen, die ubrigen in jeweils 12 Spalten
schneiden. Die Schalotten und den Knoblauch abziehen und in sehr feine Wiirfel
schneiden. In 1 EL Olivendl behutsam andtinsten, mit WeiBwein abléschen. Dann
Zitronensaft und die Ubrigen Gewdirze zuftigen, einmal aufkochen lassen, dann tber die
Zitronen gieRen. Die Shrimps und das tbrige Olivendl unterziehen, pikant abschmecken
und tber Nacht im Kihlschrank durchziehen lassen.



